
Sparkling Nights with Cherry Blossom 2016

ダイニング & バー エージュのバーラウンジにて夜桜を楽しみながら

2 種類のスパークリングワインをご堪能ください。

日時 ： 2016 年 3 月 19 日 ( 土 ) ～ 3 月 21 日 ( 月 )3 日間

料金 : お 1 人様 3,000 円 ( 税金 ・ サービス料込 )

18 ： 00 ～ 22 ： 30 (L.O.)

・ スパークリングワイン 2 種類フリーフロー 90 分 *

ディボン カバ ブリュット （スペイン / カタルーニャ）

ボッテガ ヴィーノ ・ ディ ・ ポエーティ ロゼ
（イタリア / ロンバルディア）

・ 桜のチーズ 2 種類 **

さくら -- 北海道 共働学舎新得農場

欧州のコンクールで金賞を受賞した季節限定商品
口に含むと桜の香りがふんわりと広がる、
口溶けなめらかな優しい味わい。

** 桜のチーズはなくなり次第、 終了となります。 予めご了承ください。

お問合せ ・ ご予約 ： 098-867-3331( リーガロイヤルグラン沖縄代表番号 )

* プリフィクスディナーご利用のお客様も上記料金でスパークリングワイン 2 種類

90 分お楽しみいただけます。

ラ ・ ロッサ -- イタリア ピエモンテ

ピエモンテ産の桜の葉で包まれ、 さわやかな

特にロゼスパークリングワインと良く合います。
シェーヴルと桜の香りが見事にマッチした味わい。
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