
リーガロイヤルグラン沖縄、ジャパン・グレートビア・アワーズ2023を受賞した
沖縄県産クラフトビール【KANEHIDE CRAFT BREWERY】を販売開始！

リーガロイヤルグラン沖縄では、那覇市旭町の【KANEHIDE CRAFT BREWERY】で醸造されている
クラフトビールを最上階レストラン『Dining19（ダイニングナインティーン）』にて販売しております。

同じ那覇市旭町の企業として、こだわりを持ってつくり上げられたビールを県内外からお越しの方々
に味わってもらいたい、という想いから、『Dining19』での販売を開始いたしました。
レストランスタッフが料理やお好みに合わせてご提案いたします。また、スタイルの異なる種類の飲
み比べをおたのしみいただけます。

【KANEHIDE CRAFT BREWERY】*1が醸造しているクラフトビールの中で、
柑橘系シトラスホップと爽やかな苦みのホップをブレンドした華やかな香り
の＜IPA（アイピーエー）＞ *2
ロースト麦芽特有の苦みと深みのあるコク、しっかりとした口当たりと飲み
応えながらすっきりとした軽い後味の＜STOUT（スタウト）＞*2
透明感のある明るい黄金色に、バランスの良い苦みとすっきりとしたコクの
のど越しが味わえる＜PILSNER（ピルスナー）＞
淡色のペールモルトに、香りとコクの強いミュンヘンモルトをブレンド。フ
ルーツのような柑橘系シトラホップで華やかな香りの＜PALE ALE（ペー
ル・エール）＞
を提供しています。

Dining19のスタッフが【KANEHIDE CRAFT BREWERY】の特徴と、相性がぴっ
たりな料理をご紹介します。

＜IPA（アイピーエー）＞は、ハーバルで香り高く深い苦みがクセになる、イン
パクトのある1杯なので、個性あふれる各種チーズとあわせてお召し上がりいた
だきたいです。

＜STOUT（スタウト）＞は、Dining19名物のローストビーフとご一緒にお召し
上がりいただきたい1杯です。
肉の旨みとロースト麦芽由来のコクと苦みがお互いの魅力を引き立てられ、
相性抜群です。

＜PILSNER（ピルスナー）＞は、キレがある中にも甘みがあるので、フライは
もちろんのこと、意外にも香草のきいた白身魚とも相性が良いと思います。

＜PALE ALE（ペール・エール）＞は、オレンジを中心とした柑橘感が美味しい。
重さが少なくライトに飲めるので前菜やフルーツとの相性が良い1杯です。

Dining19で提供しているクラフトビールをご紹介

レストランスタッフおすすめ！クラフトビールのたのしみ方

大樹AMGR・冨永TL・仲程学氏の３ショット

または

ラウンジバーでの提供イメージ
(グラスにそそいでいる手アップ、等)

*1 KANEHIDE CRAFT BREWERYは令和4年度優良県
産品推奨商品に認定(令和5年4月現在、認定は令和7
年12月31日迄)
*2 横浜で開催された、国産ビール品評会『ジャパ
ン・グレートビア・アワーズ2023』で＜IPA（アイ
ピーエー）＞は金賞、＜STOUT（スタウト）＞は銀
賞を受賞。

ホテル最上階レストラン『Dining19』のラウンジバーでは、東シナ海のサンセットや那覇の港、街並みの夜景など、移り変わ
る景色をたのしみながらゆったりと流れる南国の時間をご堪能いただけます。
スタンダードカクテルから創作カクテルまで、また各種ビール、ワイン、ウィスキー、泡盛など豊富に取り揃えております。

Dining19のご予約・お問い合わせ： 098-867-3331（代表）

※表示の内容や詳細は、予告なく変更になることがあります。予約時にご確認ください。 ※画像はイメージです。

東シナ海へ沈む夕日を望む、『Dining19』のラウンジバー

写真左からバースタッフ冨永・【KANEHIDE CRAFT BREWERY】仲程様・バースタッフ金城



2012年6月開業。沖縄本島の玄関口である那覇空港から10 分、
ゆいレール旭橋駅・那覇バスターミナル直結。国際通り・官公庁・
オフィス街が徒歩圏に位置する那覇のベストロケーションに立地。
レジャー・ビジネスの拠点として快適かつ機能的にお過ごしいただ
けます。

全室35平米以上の広さを誇る客室は、リゾート感溢れるラグジュア
リーな中にも快適性を備えております。
ベッドはシモンズ社、またはシーリー社と共同開発したブランド
ベッドを導入、バスルームは洗い場付きである上に、バスタブも
LIXIL社と共同開発したゆとりあるバスタブをご用意。
ご宿泊の全てのお客様を対象に、着席チェックイン、バレーパーキ
ングサービス、バトラーサービスをご提供。
経験豊かな専属スタッフがワンランク上のホスピタリティでご滞在
をお手伝い致します。
11～13階に位置するプレミアフロアでは、さらにワンランク上のご
滞在にふさわしい上質な限定特典を提供致しております。

ホテル最上階14階の『Dining19』では、お客様から高評価いただく
自慢の朝食ブッフェのほか、ランチ・ディナーでは、料理長こだわ
りの厳選食材を使ったメニューや名物のローストビーフをご堪能い
ただけます。

慶良間諸島、 東シナ海、そして市内の風景を眺めながらお食事をた
のしむ、 特別なひとときをお過ごしください。
大切な記念日やプロポーズなど、人生の素敵な1ページもお客様のご
要望に合わせて演出してまいります。

創業1947年。沖縄県民の暮らしに寄り添ってきた金秀グループが75周年
を迎え、培ってきたモノづくりへのこだわりを新しい形で表現できない
かという想いから、2022年2月に酒類醸造免許を取得し本格的な製造を
開始。
2022年3月、那覇市旭町の金秀ビル１階に、「カネヒデ・クラフト・ブ
ルワリー」を開業。

リーガロイヤルグラン沖縄について

本件に関する報道関係の方からのお問い合わせ先
リーガロイヤルグラン沖縄：近藤・與座

電話：098-867-3353（広報担当部署直通）
MAIL：pr@rihgaroyalgran-okinawa.co.jp

【公式HP】 https://www.rihgaroyalgran-okinawa.co.jp/
【公式Facebook】 https://www.facebook.com/rrgokinawa
【公式インスタグラム】https://www.instagram.com/rihgaroyalgranokinawa/

KANEHIDE CRAFT BREWERYについて

Dining19について

【 店舗情報 】
■名称 ：Dining19（ダイニングナインティーン）
■所在 ：〒900-0029 沖縄県那覇市旭町1番地9
■連絡先 ：098-867-3331（代表）

【 店舗情報 】
■名称 ：KANEHIDE CRAFT BREWERY（カネヒデ クラフト ブルワリー）
■営業時間：平日16:00～20:30（L.O 20:00） 定休日：土日祝
■メニュー：クラフトビール、おつまみなど
■所在 ：〒900-0029 沖縄県那覇市旭町112番地1 金秀ビル西館1階
■連絡先 ：080-8901-9842

https://www.rihgaroyalgran-okinawa.co.jp/
https://www.facebook.com/rrgokinawa
https://www.instagram.com/rihgaroyalgranokinawa/

